F SuR, gesund, zukunftsweisend — dank Ménchsfrucht! %

Johanna arbeitet im Labor an einem neuen Proteinpulver mit der natlrlichen StRe der
Monchsfrucht. Diese spannende Zutat wird derzeit in unseren Proteinshakes getestet, um fur
unsere Kunden eine leckere Alternative zu kinstlichen SuRstoffen wie Sucralose oder
Zuckeralkoholen wie Xylit zu bieten.

,»Was mir an der Monchsfrucht gefdllt: Sie ist sowohl hitzestabil als auch gut vertriaglich®, so
Johanna Toussaint.

Die Monchsfrucht — eine kleine, griine Frucht aus Stidchina — gilt als echter Gamechanger in
der Lebensmittelindustrie. Sie wird vor allem als natirlicher StuRstoff eingesetzt und
uberzeugt durch ihre wertvollen Inhaltsstoffe, die sogenannten Mogroside.

Warum unsere Geschaftskunden so begeistert sind?
Die Vorteile sprechen fur sich:

e Natdrliche SuRRe

e Kalorien-und Kohlenhydratfrei

e Blutzuckerneutral (besonders interessant fiir Diabetiker oder Menschen, die ihren Blutzucker
stabil halten)

e Ideal fir Low-Carb und Keto-Diaten

e Verdauungsfreundlich

e  S{ft bis zu 200x starker als Zucker

e Greift die Zdhne nicht an, kein Kariesrisiko

In Kombination mit unserem innovativen Proteinpulver entsteht so ein Produkt, das gesund,
funktional und absolut zeitgemaf? ist.
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